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研究会 

株式会社 アグリテックいかる 

連絡先 

JA 京都にのくに良食味米研究会 事務局 （JA 京都にのくに 本店 営農経済部） 

電  話：０７７３－４２－１８１４   ファックス：０７７３－４２－３３４１ 

所在地：京都府綾部市宮代町前田 20 

株式会社アグリテックいかる 

電 話：０７７３－４８－０６０６   携帯電話：０９０－３４６６－８４９８（横山代表） 

所在地：京都府綾部市小貝町岼上通 21 番地   e-mail：yrc1101@yahoo.co.jp 

「京のプレミアム米」生産者紹介 

おいしい米づくりのこだわり 

山に囲まれた平坦な場所で 

由良川の豊富な水に恵まれた地域です。 

生産地 

綾部市小貝町（おがいちょう）、 

私市町（きさいちちょう）、 

石原町（いしわらちょう） 

★ 

経営概要 

水稲１8ha（コシヒカリ、祝、京の輝き、もち米）、小麦、小豆、農作業受託、ライスセンター運営 

経営体の構成 

構成員３人（うち常時雇用１人）、季節雇用 

 JA 京都にのくにが開発した良食味米

用の肥料を使用しています。 

 苗の間隔をあけて田植をする「疎植栽

培」と、田に直接種を播く「直播栽培」を

行っており、根の発育を促し、おいしいお

米づくりに力を入れています。  

 夏場は水を枯らさぬよう、土に適度な水

分を維持することで、暑さや乾燥によって

根が傷まないようにしています。 

 収穫後は、遠赤外線乾燥機でゆっくりと

時間をかけて乾燥するようにしています。 

地域にあった「おいしいお米づくり」の技術を、皆で研究しています！ 
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